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CCCEEEPPPAAAGGGEEESSS   
Sylvaner 
 

SSSIIITTTUUUAAATTTIIIOOONNN   GGGEEEOOOGGGRRRAAAPPPHHHIIIQQQUUUEEE   
Andlau, Bas-Rhin. 
 

IIINNNFFFOOORRRMMMAAATTTIIIOOONNNSSS 
Sucre: gr/L 
Acidité:  g/l 
Alcool: vol% 
Sol : Argilo-calcaire 
 

VVVIIINNNIIIFFFIIICCCAAATTTIIIOOONNN 
Cuve Inox. 

   

CCCOOOMMMMMMEEENNNTTTAAAIIIRRREEESSS   
Ce sylvaner présente une robe jaune pâle, 
cristalline et brillante. 
A l’olfaction, il est ouvert et expressif sur le fruit 
blanc de type pomme, poire, révélant une touche 
herbacée d’herbe coupée. 
En bouche, il est frais et nerveux, rehaussé par un 
beau gras et par une amplitude soutenue. 
La fin de bouche est nette et précise, avec une  
allonge peu commune à ce cépage.  
 

SSSUUUGGGGGGEEESSSTTTIIIOOONNN   DDDEEE   

DDDEEEGGGUUUSSSTTTAAATTTIIIOOONNN   
Mets légers et simples, quiches, tourtes à base de 
viande blanche, charcuterie, sans oublier les 
fromages de chèvres frais. 
A boire dans les 3 à 5 ans à venir. 

Servir autour de 10°C  


